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Biirtauchcremesuppe mil Croulons

Rinafjleischsilechen mit Biirlauchpeslo
it Usgerloalit
Schagskiisebiillehen in Biirlauchparicr
auf Femiiseragout, dazu Blattsalal
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Lammbraden mil Béirlauchkrokelien
mdl 7hymiangus, dazu Wuwrzelgemiise
gebralinss Zandergdlel mil Kriidlerkruste
auff Biirtauchschmarrr

il Kriintersauce und Blatlsalal

gebackens Hlitnerbrust gefiilll mi Schagskiise

it Birleuch und Petersirdipeth
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Topgenschaumnockerl
auff Himbeersauce
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